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2019 Regent trocken
Bestellnr.: 105

Jahrgang: 2019
Rebsorte: Regent
Geschmacksr.:  trocken
Anbaugebiet: Rheinhessen
Inhalt: 0,751
Alkohol: 12,5 vol.%
Saure: 4,3g/l

RZ: 58g/l

Auszeichnung:  Silberner Kammerpreis

Das Terroir

Unsere Weine wachsen in unseren eigenen Weinbergen rund um Albig, mitten im Herzen von
Rheinhessen. Vor 20 Mio. Jahren pragte das Urmeer diese Gegend. Heute ermdglichen uns verschiedene
Bodenarten und interessante kleinklimatische Bedingungen eine Vielfalt an Rebsorten anzubauen.
Unsere Gutsweine sind niveauvolle Weine fiir jeden Tag mit iiberzeugendem Sortencharakter.

Vinifizierung

In vier eigenen Weinbergen wachsen die Trauben der pilzresistenten Rebsorte Regent. Sie wurden in
Handarbeit vorselektioniert und am sonnigen Nachmittag geerntet. Uber 8 Tage wurden die Trauben
komplett auf der Maische vergoren und danach schonend gekeltert. Das anschlieRende Lagern tber 12
Monate in groRen alten Holzfassern in unserem Weinkeller schenkt dem Wein seine Harmonie und Fiille.

Weinbeschreibung

Schon die kraftig dunkle Farbe des Regent erinnert an slidlandische Rotweine. Dazu passt sein kraftvoller
Auftritt mit edlen Beerenaromen, etwas Mokka und angenehmen Gerbstoffen. Ein wirklich
beeindruckender und charakterstarker Regent, der gerne unter den deutschen Rotweinen auffallt.

Empfehlung
Trinktemperatur: 16-19°C
schmeckt besonders gut zu Pizza und kraftigem Kase
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