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Winzer-Gliihwein weil} fruchtsii
Bestellnr.: 551

Geschmacksr.:  fruchtsuf

Anbaugebiet: Rheinhessen
Inhalt: 1,01
Alkohol: 10,5 vol.%
Saure: 5,7g/l

RZ: 86,0 g/l

Das Terroir

Unsere Weine wachsen in unseren eigenen Weinbergen rund um Albig, mitten im Herzen von
Rheinhessen. Vor 20 Mio. Jahren pragte das Urmeer diese Gegend. Heute ermdglichen uns verschiedene
Bodenarten und interessante kleinklimatische Bedingungen eine Vielfalt an Rebsorten anzubauen.

Vinifizierung

Aus unserem eigenen Weinberg stammen die verschiedenen Traubensorten fiir unseren hochwertigen
WeiRwein-Cuvee. Die einzelnen Weine wurden schonend gekeltert und anschliefend im Edelstahltank
ausgebaut. Danach folgte die Verfeinerung des Grundweines mit den klassische Weihnachtsgewdirzen.

Weinbeschreibung

Reife Fruchtaromen von schwarzer Johannisbeere kombiniert mit Litschi und einer leichten
Zitronennote,

fein abgestimmt mit einer Sinfonie aus Weihnachtsgewiirzen. Ein stilvoller Begleiter zu gemiitlichen
Abenden am Kaminfeuer oder zum Aufwarmen nach einem Spaziergang in der kalten Jahreszeit.

Empfehlung
Zubereitung: erhitzen bis max. 65°C - 70 °C; auf keinen Fall kochen
passt zu traditionellem Weihnachtsgeback und pikantem Fingerfood

( FER’N FEINE WEINE - PRODUZIERT MIT RESPEKT VOR MENSCH UND NATUR AUS UBERZEUGUNG
“GREEN
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