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2021 Grauer Burgunder trocken - Gutswein
Bestellnr.: 311

Jahrgang: 2021 Itl
Rebsorte: Grauer Burgunder ﬂH’é%
Geschmacksr.:  trocken LOCH
Anbaugebiet: Rheinhessen b auscnoc
Inhalt: 0,751 i
Alkohol: 12,0 vol.%

Saure: 6,5 g/l

RZ: 8,2 g/l

Das Terroir

Unsere Weine wachsen in unseren eigenen Weinbergen rund um Albig, mitten im Herzen von
Rheinhessen. Vor 20 Mio. Jahren pragte das Urmeer diese Gegend. Heute ermdglichen uns verschiedene
Bodenarten und interessante kleinklimatische Bedingungen eine Vielfalt an Rebsorten anzubauen.
Unsere Gutsweine sind niveauvolle Weine fiir jeden Tag mit liberzeugendem Sortencharakter.

Vinifizierung

Die kiihlen geernteten Trauben wurden ausschlieRlich im freien Fall bewegt und nach 8-12 stiindiger
Maischestandzeit gekeltert. Die Vorklarung des Mostes erfolgte dann liber eine 24-stiindige
Sedimentation. Im Edelstahltank vergor der Most bei 16-19°C mit ressourcenschonender Kiihlung uber 3
Wochen. Das schenkt dem Wein seine besondere Frucht, Fische und Spritzigkeit.

Weinbeschreibung

Die leicht rotliche Grauburgunder-Traube verleiht diesem Wein seine ,goldige“ Farbe. Die saftigen
Fruchtaromen von Dorrobst, reife Birne und Quitte unterstreichen die Frische und Kraft des Weines. Im
Abgang herrlich mineralisch und frisch.

Empfehlung
Trinktemperatur: 8-12°C
herrlicher Begleiter zur mediterranen Kiiche und Kartoffelgerichten

‘ ;? FEINE WEINE - PRODUZIERT MIT RESPEKT VOR MENSCH UND NATUR AUS UBERZEUGUNG
FAIR'N
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